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 532/W/M 

 532/W

532 W/M

532/W

 528 
10528
BISTECCHIERA
28 x 28 cm 
h. 4,5 cm 
SPESSORE FONDO: 8 mm
GRILL PAN 
11 x 11 inch 
h. 1,77 inch 
BASE THICKNESS: 0,31 inch

 529 
10529
PADELLA QUADRA
28 x 28 cm 
h. 4,5 cm 
SPESSORE FONDO: 8 mm
SQUARE FRYING PAN 
11 x 11 inch 
h. 1,77 inch 
BASE THICKNESS: 0,31 inch

729 
TEGAME QUADRO  
CON MANICO 
28 x 28 cm 
h. 7,5 cm 
SPESSORE FONDO: 8 mm
SQUARE DEEP FRYPAN 
11 x 11 inch 
h. 2,95 inch 
BASE THICKNESS: 0,31 inch

10532/W
WOK CON MANICO 
Ø  32 cm 
h. 10 cm 
SPESSORE FONDO: 8 mm
WOK WITH HANDLE 
Ø  12,6 inch 
h. 3,94 inch 
BASE THICKNESS: 0,31 inch

10532/2M  
WOK A 2 MANIGLIE  
IN ALLUMINIO 
Ø  32 cm 
h. 10 cm 
SPESSORE FONDO: 8 mm
WOK WITH 2 ALUMINIUM 
HANDLE 
Ø  12,6 inch 
h. 3,94 inch 
BASE THICKNESS: 0,31 inch

529
10529

528
10528

729

/
10532/2M

10532/W



 525 
10525
CREPIERE
Ø 24 cm 
h. 2 cm 
SPESSORE FONDO: 5 mm
CREPIERE 
Ø 9,4 inch 
h. 0,79 inch 
BASE THICKNESS: 0,2 inch

 530 
10530
PANCAKE PAN
Ø 28 cm 
h. 2 cm 
SPESSORE FONDO: 5 mm
PANCAKE PAN 
Ø 11 inch 
h. 0,79 inch 
BASE THICKNESS: 0,2 inch

 532 
10532
PANCAKE PAN
Ø 32 cm 
h. 2 cm 
SPESSORE FONDO: 5 mm
PANCAKE PAN 
Ø 12,6 inch 
h. 0,79 inch 
BASE THICKNESS: 0,2 inch

534/5 
COPERCHIO GRIGLIATO 
34 x 24 cm 
h. 5,5 cm 
SPESSORE FONDO: 8 mm
GRILLED COVER 
13,4 x 9,4 inch 
h. 2,16 inch 
BASE THICKNESS: 0,31 inch

536 
PESCERA 
36 x 28 cm 
h. 4,5 cm 
SPESSORE FONDO: 8 mm
FISH PAN 
14,2 x 11 inch 
h. 1,77 inch 
BASE THICKNESS: 0,31 inch

534/9 
LASAGNERA 
34 x 24 cm 
h. 9 cm 
SPESSORE FONDO: 8 mm
LASAGNE PAN 
13,4 x 9,4 inch 
h. 3,54 inch 
BASE THICKNESS: 0,31 inch

530
10530

532
10532

525
10525

534/5

534/9

536



PEZZI SPECIALI
SPECIAL PRODUCTS

L’articolo 534/5 può diventare 
coperchio dell’articolo 534/9.
Item 534/5 can turn into lid  

of item 534/9.

DISPONIBILE ANCHE  
CON MANICO REMOVIBILE  

EFFETTO LEGNO
ALSO AVAILABLE WITH 
REMOVABLE HANDLE 

WOODEN FINISHING

CODICE PRODOTTO TRADIZIONALE 
CLASSIC LINE ITEM

CODICE MODELLO AD INDUZIONE 
INDUCTION SYSTEM ITEM

COD#1
COD#2

PEZZI SPECIALI
SPECIAL PRODUCTS

L’articolo 534/5 può diventare 
coperchio dell’articolo 534/9.

Item 534/5 can turn into lid  
of item 534/9.

DISPONIBILE ANCHE  
CON MANICO REMOVIBILE  

EFFETTO LEGNO
ALSO AVAILABLE WITH 

REMOVABLE HANDLE 
WOODEN FINISHING

CODICE PRODOTTO TRADIZIONALE 
CLASSIC LINE ITEM

CODICE MODELLO AD INDUZIONE 
INDUCTION SYSTEM ITEM

COD#1
COD#2





 618 
10618
PADELLA
Ø 18 cm 
h. 4,5 cm 
SPESSORE FONDO: 8 mm
FRY PAN 
Ø 7,1 inch 
h. 1,77 inch 
BASE THICKNESS: 0,31 inch

 624 
10624
PADELLA
Ø 24 cm 
h. 4,5 cm 
SPESSORE FONDO: 8 mm
FRY PAN 
Ø 9,4 inch 
h. 1,77 inch 
BASE THICKNESS: 0,31 inch

 626 
10626
PADELLA
Ø 26 cm 
h. 4,5 cm 
SPESSORE FONDO: 8 mm
FRY PAN 
Ø 10,2 inch 
h. 1,77 inch 
BASE THICKNESS: 0,31 inch

 620 
10620
PADELLA
Ø 20 cm 
h. 4,5 cm 
SPESSORE FONDO: 8 mm
FRY PAN 
Ø 7,9 inch 
h. 1,77 inch 
BASE THICKNESS: 0,31 inch

620
10620

618
10618

624
10624

626
10626



 632 
10632
PADELLA
Ø 32 cm 
h. 4,5 cm 
SPESSORE FONDO: 8 mm
FRY PAN 
Ø 12,6 inch 
h. 1,77 inch 
BASE THICKNESS: 0,31 inch

 636 
10636
PADELLA
Ø 36 cm 
h. 4,5 cm 
SPESSORE FONDO: 8 mm
FRY PAN 
Ø 14,2 inch 
h. 1,77 inch 
BASE THICKNESS: 0,31 inch

 628 
10628
PADELLA
Ø 28 cm 
h. 4,5 cm 
SPESSORE FONDO: 8 mm
FRY PAN 
Ø 11 inch 
h. 1,77 inch 
BASE THICKNESS: 0,31 inch

636
10636

632
10632

628
10628



 632 
10632
PADELLA
Ø 32 cm 
h. 4,5 cm 
SPESSORE FONDO: 8 mm
FRY PAN 
Ø 12,6 inch 
h. 1,77 inch 
BASE THICKNESS: 0,31 inch

 636 
10636
PADELLA
Ø 36 cm 
h. 4,5 cm 
SPESSORE FONDO: 8 mm
FRY PAN 
Ø 14,2 inch 
h. 1,77 inch 
BASE THICKNESS: 0,31 inch

 628 
10628
PADELLA
Ø 28 cm 
h. 4,5 cm 
SPESSORE FONDO: 8 mm
FRY PAN 
Ø 11 inch 
h. 1,77 inch 
BASE THICKNESS: 0,31 inch

636
10636

632
10632

628
10628





 716 
10716
TEGAME CON MANICO
Ø 16 cm 
h. 8,5 cm 
SPESSORE FONDO: 8 mm
FRY PAN 
Ø 6,3 inch 
h. 3,35 inch 
BASE THICKNESS: 0,31 inch

 724 
10724
TEGAME CON MANICO
Ø 24 cm 
h. 7,5 cm 
SPESSORE FONDO: 8 mm
FRY PAN 
Ø 9,4 inch 
h. 2,95 inch 
BASE THICKNESS: 0,31 inch

 728 
10728
TEGAME CON MANICO
Ø 28 cm 
h. 7,5 cm 
SPESSORE FONDO: 8 mm
FRY PAN 
Ø 11 inch 
h. 2,95 inch 
BASE THICKNESS: 0,31 inch

 720 
10720
TEGAME CON MANICO
Ø 20 cm 
h. 7,5 cm 
SPESSORE FONDO: 8 mm
FRY PAN 
Ø 7,9 inch 
h. 2,95 inch 
BASE THICKNESS: 0,31 inch

716
10716

724
10724

728
10728

720
10720



TEGAMI A 2 MANIGLIE IN ALLUMINIO
DEEP FRYPAN WITH 2 ALUMINIUM HANDLES

ACCESSORI | ACCESSORIES
COPERCHIO IN VETRO 
GLASS LID
420 Ø 20 cm / 7,9 inch 
424 Ø 24 cm / 9,4 inch 
428 Ø 28 cm / 11 inch 
432 Ø 32 cm / 12,6 inch

CODICE PRODOTTO TRADIZIONALE 
CLASSIC LINE ITEM

CODICE MODELLO AD INDUZIONE 
INDUCTION SYSTEM ITEM

COD#1
COD#2

TEGAMI A 2 MANIGLIE IN ALLUMINIO
DEEP FRYPAN WITH 2 ALUMINIUM HANDLES

ACCESSORI | ACCESSORIES
COPERCHIO IN VETRO 
GLASS LID
420 Ø 20 cm / 7,9 inch 
424 Ø 24 cm / 9,4 inch 
428 Ø 28 cm / 11 inch 
432 Ø 32 cm / 12,6 inch

CODICE PRODOTTO TRADIZIONALE 
CLASSIC LINE ITEM

CODICE MODELLO AD INDUZIONE 
INDUCTION SYSTEM ITEM

COD#1
COD#2



TEGAMI A 2 MANIGLIE IN ALLUMINIO
DEEP FRYPAN WITH 2 ALUMINIUM HANDLES

ACCESSORI | ACCESSORIES
COPERCHIO IN VETRO 
GLASS LID
420 Ø 20 cm / 7,9 inch 
424 Ø 24 cm / 9,4 inch 
428 Ø 28 cm / 11 inch 
432 Ø 32 cm / 12,6 inch

CODICE PRODOTTO TRADIZIONALE 
CLASSIC LINE ITEM

CODICE MODELLO AD INDUZIONE 
INDUCTION SYSTEM ITEM

COD#1
COD#2

 220 
10220
TEGAME A 2 MANIGLIE  
IN ALLUMINIO
Ø 20 cm 
h. 7,5 cm 
SPESSORE FONDO: 8 mm
DEEP FRYPAN WITH  
2 ALUMINIUM HANDLES 
Ø 7,9 inch 
h. 2,95 inch 
BASE THICKNESS: 0,31 inch

 224 
10224
TEGAME A 2 MANIGLIE  
IN ALLUMINIO
Ø 24 cm 
h. 7,5 cm 
SPESSORE FONDO: 8 mm
DEEP FRYPAN WITH  
2 ALUMINIUM HANDLES 
Ø 9,4 inch 
h. 2,95 inch 
BASE THICKNESS: 0,31 inch

 228 
10228
TEGAME A 2 MANIGLIE  
IN ALLUMINIO
Ø 28 cm 
h. 7,5 cm 
SPESSORE FONDO: 8 mm
DEEP FRYPAN WITH  
2 ALUMINIUM HANDLES 
Ø 11 inch 
h. 2,95 inch 
BASE THICKNESS: 0,31 inch

 232 
10232
TEGAME A 2 MANIGLIE  
IN ALLUMINIO
Ø 32 cm 
h. 7,5 cm 
SPESSORE FONDO: 8 mm
DEEP FRYPAN WITH  
2 ALUMINIUM HANDLES 
Ø 12,6 inch 
h. 2,95 inch 
BASE THICKNESS: 0,31 inch

220
10220

224
10224

232
10232

228
10228





1318/1M
11318/1M
CASSERUOLA  
CON MANICO
Ø 18 cm 
h. 9 cm 
SPESSORE FONDO: 5 mm
SAUCE PAN  
WITH HANDLE 
Ø 7,1 inch 
h. 3,54 inch 
BASE THICKNESS: 0,2 inch

1320/1M
11320/1M
CASSERUOLA  
CON MANICO
Ø 20 cm 
h. 10 cm 
SPESSORE FONDO: 5 mm
SAUCE PAN  
WITH HANDLE 
Ø 7,9 inch 
h. 3,94 inch 
BASE THICKNESS: 0,2 inch

1320/1M
11320/1M

1318/1M
11318/1M

CASSERUOLE A 2 MANIGLIE IN ALLUMINIO
CASSEROLE WITH 2 ALUMINIUM HANDLES

ACCESSORI | ACCESSORIES
COPERCHIO IN VETRO 
GLASS LID
416 Ø 16 cm / 6,3 inch 
420 Ø 20 cm / 7,9 inch 
424 Ø 24 cm / 9,4 inch 
428 Ø 28 cm / 11 inch 

CODICE PRODOTTO TRADIZIONALE 
CLASSIC LINE ITEM

CODICE MODELLO AD INDUZIONE 
INDUCTION SYSTEM ITEM

COD#1
COD#2



CASSERUOLE A 2 MANIGLIE IN ALLUMINIO
CASSEROLE WITH 2 ALUMINIUM HANDLES

ACCESSORI | ACCESSORIES
COPERCHIO IN VETRO 
GLASS LID
416 Ø 16 cm / 6,3 inch 
420 Ø 20 cm / 7,9 inch 
424 Ø 24 cm / 9,4 inch 
428 Ø 28 cm / 11 inch 

CODICE PRODOTTO TRADIZIONALE 
CLASSIC LINE ITEM

CODICE MODELLO AD INDUZIONE 
INDUCTION SYSTEM ITEM

COD#1
COD#2

CASSERUOLE A 2 MANIGLIE IN ALLUMINIO
CASSEROLE WITH 2 ALUMINIUM HANDLES

ACCESSORI | ACCESSORIES
COPERCHIO IN VETRO 
GLASS LID
416 Ø 16 cm / 6,3 inch 
420 Ø 20 cm / 7,9 inch 
424 Ø 24 cm / 9,4 inch 
428 Ø 28 cm / 11 inch 

CODICE PRODOTTO TRADIZIONALE 
CLASSIC LINE ITEM

CODICE MODELLO AD INDUZIONE 
INDUCTION SYSTEM ITEM

COD#1
COD#2



CASSERUOLE A 2 MANIGLIE IN ALLUMINIO
CASSEROLE WITH 2 ALUMINIUM HANDLES

ACCESSORI | ACCESSORIES
COPERCHIO IN VETRO 
GLASS LID
416 Ø 16 cm / 6,3 inch 
420 Ø 20 cm / 7,9 inch 
424 Ø 24 cm / 9,4 inch 
428 Ø 28 cm / 11 inch 

CODICE PRODOTTO TRADIZIONALE 
CLASSIC LINE ITEM

CODICE MODELLO AD INDUZIONE 
INDUCTION SYSTEM ITEM

COD#1
COD#2

1316
11316
CASSERUOLA  
A 2 MANIGLIE  
IN ALLUMINIO
Ø 16 cm 
h. 9 cm 
SPESSORE FONDO: 5 mm
CASSEROLE WITH  
2 ALUMINIUM HANDLES 
Ø 6,3 inch 
h. 3,54 inch 
BASE THICKNESS: 0,2 inch

1320
11320
CASSERUOLA  
A 2 MANIGLIE  
IN ALLUMINIO
Ø 20 cm 
h. 10 cm 
SPESSORE FONDO: 5 mm
CASSEROLE WITH  
2 ALUMINIUM HANDLES 
Ø 7,9 inch 
h. 3,94 inch 
BASE THICKNESS: 0,2 inch

1324
11324
CASSERUOLA  
A 2 MANIGLIE  
IN ALLUMINIO
Ø 24 cm 
h. 11 cm 
SPESSORE FONDO: 5 mm
CASSEROLE WITH  
2 ALUMINIUM HANDLES 
Ø 9,4 inch 
h. 4,33 inch 
BASE THICKNESS: 0,2 inch

1328
11328
CASSERUOLA  
A 2 MANIGLIE  
IN ALLUMINIO
Ø 28 cm 
h. 12 cm 
SPESSORE FONDO: 5 mm
CASSEROLE WITH  
2 ALUMINIUM HANDLES 
Ø 11 inch 
h. 4,72 inch 
BASE THICKNESS: 0,2 inch

1316
11316

1320
11320

1328
11328

1324
11324



CASSERUOLE OVALI
OVAL CASSEROLE

ACCESSORI | ACCESSORIES
COPERCHIO OVALE IN VETRO 
GLASS OVAL LID
433 33 x 21 cm / 13 x 8,3 inch 
441 41 x 26 cm / 16,1 x 10,2 inch 

CASSERUOLE OVALI
OVAL CASSEROLE

ACCESSORI | ACCESSORIES
COPERCHIO OVALE IN VETRO 
GLASS OVAL LID
433 33 x 21 cm / 13 x 8,3 inch 
441 41 x 26 cm / 16,1 x 10,2 inch 



CASSERUOLE OVALI
OVAL CASSEROLE

ACCESSORI | ACCESSORIES
COPERCHIO OVALE IN VETRO 
GLASS OVAL LID
433 33 x 21 cm / 13 x 8,3 inch 
441 41 x 26 cm / 16,1 x 10,2 inch 

1233 
CASSERUOLA OVALE
33 x 21 cm 
h. 11 cm 
SPESSORE FONDO: 8 mm
OVAL CASSEROLE 
13 x 8,3 inch 
h. 4,33 inch 
BASE THICKNESS: 0,31 inch

1241 
CASSERUOLA OVALE
41 x 26 cm 
h. 13 cm 
SPESSORE FONDO: 8 mm
OVAL CASSEROLE 
16,1 x 10,2 inch 
h. 5,12 inch 
BASE THICKNESS: 0,31 inch

1241

1233

ACCESSORI | ACCESSORIES
GRIGLIA COTTURA A VAPORE 
ACCIAIO PER “DUETTO” 
STEEL STEAMER FOR “DUETTO”
804 Ø 24 cm | 9,4 inch

DUETTO PADELLA + TEGAME
DUETTO FRYING PAN + DEEP FRYPAN

CODICE PRODOTTO TRADIZIONALE 
CLASSIC LINE ITEM

CODICE MODELLO AD INDUZIONE 
INDUCTION SYSTEM ITEM

COD#1
COD#2



ACCESSORI | ACCESSORIES
GRIGLIA COTTURA A VAPORE 
ACCIAIO PER “DUETTO” 
STEEL STEAMER FOR “DUETTO”
804 Ø 24 cm | 9,4 inch

DUETTO PADELLA + TEGAME
DUETTO FRYING PAN + DEEP FRYPAN

CODICE PRODOTTO TRADIZIONALE 
CLASSIC LINE ITEM

CODICE MODELLO AD INDUZIONE 
INDUCTION SYSTEM ITEM

COD#1
COD#2

ACCESSORI | ACCESSORIES
GRIGLIA COTTURA A VAPORE 
ACCIAIO PER “DUETTO” 
STEEL STEAMER FOR “DUETTO”
804 Ø 24 cm | 9,4 inch

DUETTO PADELLA + TEGAME
DUETTO FRYING PAN + DEEP FRYPAN

CODICE PRODOTTO TRADIZIONALE 
CLASSIC LINE ITEM

CODICE MODELLO AD INDUZIONE 
INDUCTION SYSTEM ITEM

COD#1
COD#2

ACCESSORI | ACCESSORIES
GRIGLIA COTTURA A VAPORE 
ACCIAIO PER “DUETTO” 
STEEL STEAMER FOR “DUETTO”
804 Ø 24 cm | 9,4 inch

DUETTO PADELLA + TEGAME
DUETTO FRYING PAN + DEEP FRYPAN

CODICE PRODOTTO TRADIZIONALE 
CLASSIC LINE ITEM

CODICE MODELLO AD INDUZIONE 
INDUCTION SYSTEM ITEM

COD#1
COD#2



ACCESSORI | ACCESSORIES
GRIGLIA COTTURA A VAPORE 
ACCIAIO PER “DUETTO” 
STEEL STEAMER FOR “DUETTO”
804 Ø 24 cm | 9,4 inch

DUETTO PADELLA + TEGAME
DUETTO FRYING PAN + DEEP FRYPAN

CODICE PRODOTTO TRADIZIONALE 
CLASSIC LINE ITEM

CODICE MODELLO AD INDUZIONE 
INDUCTION SYSTEM ITEM

COD#1
COD#2

2524
12524

2528
12528

2524
12524
“DUETTO” 
PADELLA + TEGAME
Ø 24 cm 
h. 4,5 + 7,5 cm 
SPESSORE FONDO: 5 mm
“DUETTO” 
FRYING PAN + DEEP FRYPAN 
Ø 9,4 inch 
h. 1,77 + 2,95 inch 
BASE THICKNESS: 0,2 inch

2528
12528
“DUETTO” 
PADELLA + TEGAME
Ø 28 cm 
h. 4,5 + 7,5 cm 
SPESSORE FONDO: 5 mm
“DUETTO” 
FRYING PAN + DEEP FRYPAN 
Ø 11 inch 
h. 1,77 + 2,95 inch 
BASE THICKNESS: 0,2 inch

ACCESSORI | ACCESSORIES
GRIGLIA COTTURA A VAPORE 
ACCIAIO PER “DUETTO” 
STEEL STEAMER FOR “DUETTO”
804 Ø 24 cm | 9,4 inch

DUETTO PADELLA + TEGAME
DUETTO FRYING PAN + DEEP FRYPAN

CODICE PRODOTTO TRADIZIONALE 
CLASSIC LINE ITEM

CODICE MODELLO AD INDUZIONE 
INDUCTION SYSTEM ITEM

COD#1
COD#2

PLANCIA
GRIDDLE



PLANCIA
GRIDDLE



PLANCIA
GRIDDLE

924/G 
PLANCIA
23 x 23 cm 
h. 2,5 cm 
SPESSORE FONDO: 5 mm
GRIDDLE 
9,1 x 9,1 inch 
h. 0,98 inch 
BASE THICKNESS: 0,2 inch

920/G 
PLANCIA
17 x 17 cm 
h. 2,5 cm 
SPESSORE FONDO: 5 mm
GRIDDLE 
6,7 x 6,7 inch 
h. 0,98 inch 
BASE THICKNESS: 0,2 inch

934/G 
PLANCIA
23 x 33 cm 
h. 2,5 cm 
SPESSORE FONDO: 5 mm
GRIDDLE 
9,1 x 13 inch 
h. 0,98 inch 
BASE THICKNESS: 0,2 inch

920/G

934/G

935/SG 
BUGATTI STEAM GRILL SET
36 x 27 cm
h. 3 cm 
SPESSORE FONDO: 5 mm
BUGATTI STEAM GRILL SET

BASE THICKNESS: 0,2 inch

935/SG 

2424R
7536

14,2 x 10,6 cm 
h. 1,18 cm 

2424R
BISTECCHIERA RIGATA
24 x 24 cm 
h. 2,5 cm 
SPESSORE FONDO: 5 mm
GRIDDLE 
9,44 x 9,44 inch 
h. 0,98 inch 
BASE THICKNESS: 0,2 inch

7536
BISTECCHIERA RIGATA
26 x 36 cm
h. 2,5 cm 
SPESSORE FONDO: 5 mm
BUGATTI STEAM GRILL SET

BASE THICKNESS: 0,2 inch

14,2 x 10,23 cm 
h. 0,98 inch  



Stove Guss
MINERALine

ACCESSORI | ACCESSORIES

CODICE PRODOTTO TRADIZIONALE 
CLASSIC LINE ITEM

CODICE MODELLO AD INDUZIONE 
INDUCTION SYSTEM ITEM

COD#1
COD#2

COPERCHI DI VETRO

416 > Ø 16 cm
418 > Ø 18 cm
420 > Ø 20 cm
424 > Ø 24 cm
426 > Ø 26 cm
428 > Ø 28 cm
432 > Ø 32 cm
436 > Ø 36 cm

GLASS LIDS

416 > Ø 6,3 inch
418 > Ø 7,1 inch
420 > Ø 7,9 inch
424 > Ø 9,4 inch
426 > Ø 10,2 inch
428 > Ø 11 inch
432 > Ø 12,6 inch
436 > Ø 14,17 inch 

GRIGIA IN ACCIAIO PER WOK
STAINLESS STEEL RAK FOR WOK

OPZIONALE | OPTION
MANICO REMOVIBILE
REMOVABLE HANDLE

GRIGLIA COTTURA A VAPORE 
ACCIAIO PER “DUETTO” 
STEEL STEAMER FOR “DUETTO”
804

 
Ø 24 cm |  9,4  inch



INDUCTION
SYSTEM

532

528
10528
BISTECCHIERA
28X28 cm 
h. 4,5 cm 
GRILL PAN
11 inch 
h. 1,77 inch 

532/2M

532
WOK CON MANICO
Ø 32 cm 
h. 10 cm 
WOK WITH HANDLE 
Ø 12,6 inch 
h. 3,94 inch 

532/2M
WOK A 2 MANIGLIE
IN ALLUMINIO
Ø 32 cm 
h. 10 cm 
WOK WITH 2
ALLUMINIUM HANDLES 
Ø 12,6 inch 
h. 3,94 inch 

534/4
COPERCHIO GRIGLIATO
34x24 cm 
h. 5,5 cm 
GRILL COVER
13,4x9,4 inch 
h. 2,16 inch 

534/9
LASAGNERA
34x24 cm 
h. 9 cm 
LASAGNE PAN
13,4x9,4 inch 
h. 3,54 inch 

528
10528

534/4
534/9



INDUCTION
SYSTEM

INDUCTION
SYSTEM

1318/1M
11318/1M
CASSERUOLA  
CON MANICO
Ø 18 cm 
h. 9 cm 
SPESSORE FONDO: 5 mm
CASSEROLE WITH  
HANDLE 
Ø 7,1 inch 
h. 3,54 inch 
BASE THICKNESS: 0,2 inch

1320/1M
11320/1M
CASSERUOLA  
A 2 MANIGLIE  
IN ALLUMINIO
Ø 20 cm 
h. 10 cm 
SPESSORE FONDO: 5 mm
CASSEROLE WITH  
2 ALUMINIUM HANDLES 
Ø 7,9 inch 
h. 3,94 inch 
BASE THICKNESS: 0,20 inch

620
10620
PADELLA
Ø 20 cm 
h. 4,5 cm 
FRYING PAN
Ø 7,9 inch 
h. 3,94 inch 

628
10628
PADELLA
Ø 28 cm 
h. 4,5 cm 
FRYING PAN
Ø 11 inch 
h. 3,94 inch 

624
10624
PADELLA
Ø 24 cm 
h. 4,5 cm 
FRYING PAN
Ø 9,4 inch 
h. 3,94 inch 

632
10632
PADELLA
Ø 32 cm 
h. 4,5 cm 
FRYING PAN
Ø 12,6 inch 
h. 3,94 inch 

626
10626
PADELLA
Ø 26 cm 
h. 4,5 cm 
FRYING PAN
Ø 10,2 inch 
h. 3,94 inch 

636
10636
PADELLA
Ø 36 cm 
h. 4,5 cm 
FRYING PAN
Ø 14,2 inch 
h. 3,94 inch 

536

536
PESCERA
36X28 cm 
h. 4,5 cm 
FISH PAN
14,2x11 inch 
h. 1,77 inch 

620
10620

628
10628

624
10624

632
10632

626 636

1318/1M
11318/1M
1320/1M
11320/1M



INDUCTION
SYSTEM

INDUCTION
SYSTEM

1316

1320

1324

1328

716

720

724

728

220

224

228

232

11316

1316
11316
CASSERUOLA  
A 2 MANIGLIE  
IN ALLUMINIO
Ø 16 cm 
h. 9 cm 
SPESSORE FONDO: 5 mm
CASSEROLE WITH  
2 ALUMINIUM HANDLES 
Ø 6,3 inch 
h. 3,54 inch 
BASE THICKNESS: 0,2 inch

11320

1320
11320
CASSERUOLA  
A 2 MANIGLIE  
IN ALLUMINIO
Ø 20 cm 
h. 10 cm 
SPESSORE FONDO: 5 mm
CASSEROLE WITH  
2 ALUMINIUM HANDLES 
Ø 7,9 inch 
h. 3,94 inch 
BASE THICKNESS: 0,2 inch

11324

1324
11324
CASSERUOLA  
A 2 MANIGLIE  
IN ALLUMINIO
Ø 24 cm 
h. 11 cm 
SPESSORE FONDO: 5 mm
CASSEROLE WITH  
2 ALUMINIUM HANDLES 
Ø 9,4 inch 
h. 4,33 inch 
BASE THICKNESS: 0,2 inch

11328

1328
11328
CASSERUOLA  
A 2 MANIGLIE  
IN ALLUMINIO
Ø 28 cm 
h. 12 cm 
SPESSORE FONDO: 5 mm
CASSEROLE WITH  
2 ALUMINIUM HANDLES 
Ø 11 inch 
h. 4,72 inch 
BASE THICKNESS: 0,2 inch

10716

716
10716
TEGAME CON MANICO
Ø 16 cm 
h. 7,5 cm 
DEEP FRYPAN
WITH HANDLE
Ø 6,3 inch 
h. 2,95 inch 

10720

720
10720
TEGAME CON MANICO
Ø 20 cm 
h. 7,5 cm 
DEEP FRYPAN 
WITH HANDLE 
Ø 7,9 inch 
h. 2,95 inch 

10724

724
10724
TEGAME CON MANICO
Ø 24 cm 
h. 7,5 cm 
DEEP FRYPAN
WITH HANDLE 
Ø 9,4 inch 
h. 2,95 inch 

10728

728
10728
TEGAME CON MANICO
Ø 28 cm 
h. 7,5 cm 
DEEP FRYPAN
WITH HANDLE 
Ø 11 inch 
h. 2,95 inch 

10220

220
10220
TEGAME
A 2 MANIGLIE  
IN ALLUMINIO
Ø 20 cm 
h. 7,5 cm 
SPESSORE FONDO: 5 mm
DEEP FRYPAN WITH  
2 ALUMINIUM HANDLES 
Ø 7,9 inch 
h. 2,95 inch 
BASE THICKNESS: 0,2 inch

10224

224
10224
TEGAME
A 2 MANIGLIE  
IN ALLUMINIO
Ø 24 cm 
h. 7,5 cm 
SPESSORE FONDO: 5 mm
DEEP FRYPAN WITH  
2 ALUMINIUM HANDLES 
Ø 9,4 inch 
h. 2,95 inch 
BASE THICKNESS: 0,2 inch

10228

Ø228
10228
TEGAME
A 2 MANIGLIE  
IN ALLUMINIO

 28 cm 
h. 7,5 cm 
SPESSORE FONDO: 5 mm
DEEP FRYPAN WITH  
2 ALUMINIUM HANDLES 

 11 inch 
h. 2,95 inch 
BASE THICKNESS: 0,2 inch

Ø

10232

232
10232
TEGAME
A 2 MANIGLIE  
IN ALLUMINIO
Ø 32 cm 
h. 7,5 cm 
SPESSORE FONDO: 5 mm
DEEP FRYPAN WITH  
2 ALUMINIUM HANDLES 
Ø 12,6 inch 
h. 2,95 inch 
BASE THICKNESS: 0,2 inch



927/L
PIASTRA LISCIA
27x27 cm 
h. 2,5 cm 
SPESSORE FONDO: 5 mm
GRIDDLE
10,6x10,6 inch 
h. 0,98 inch 
BASE THICKNESS: 0,20 inch

927/G
PIASTRA GRIGLIATA
27x27 cm 
h. 2,5 cm 
SPESSORE FONDO: 5 mm
GRILL GRIDDLE
10,6x10,6 inch 
h. 0,98 inch 
BASE THICKNESS: 0,20 inch

936/G
PIASTRA GRIGLIATA
36x27 cm 
h. 2,5 cm 
SPESSORE FONDO: 5 mm
GRILL GRIDDLE
14,2x10,6 inch 
h. 0,98 inch 
BASE THICKNESS: 0,20 inch

947/G
PIASTRA LISCIA
37x47 cm 
h. 2,5 cm 
SPESSORE FONDO: 5 mm
GRIDDLE
14,6x18,5 inch 
h. 0,98 inch 
BASE THICKNESS: 0,20 inch

947/G
PIASTRA GRIGLIATA
37x47 cm 
h. 2,5 cm 
SPESSORE FONDO: 5 mm
GRILL GRIDDLE
14,6x18,5 inch 
h. 0,98 inch 
BASE THICKNESS: 0,20 inch

936/L
PIASTRA LISCIA
36x27 cm 
h. 2,5 cm 
SPESSORE FONDO: 5 mm
GRIDDLE
 14,2x10,6 inch 
h. 0,98 inch 
BASE THICKNESS: 0,20 inch

927/L
936/L

927/G
936/G

947/L 947/G

925
925/I

926
926/I

925
925/I
BISTECCHIERA “SUPERBA”
24x24
h. 2,5 cm 
SPESSORE FONDO: 5 mm

“SUPERBA” GRILL
9,4x9,4
h. 0,98 inch 
BASE THICKNESS: 0,20 inch

926
926/I
BISTECCHIERA “FANTASTICA”
24x24
h. 2,5 cm 
SPESSORE FONDO: 5 mm

“FANTASTICA” GRILL
9,4x9,4
h. 0,98 inch 
BASE THICKNESS: 0,20 inch



8020/F
8020/M
8024/F
8024/M

8020/F
8020/M
8024/F
8024/M

PADELLA BASSA
Ø 24 cm h. 5 cm 
Ø 28 cm h. 5 cm 
Ø 32 cm h. 5 cm 

LOW PAN
Ø 9,4 inch h. 1,96 inch 
Ø 11 inch h. 1,96 inch 
Ø 12,6 inch h. 1,96 inch 

Ø 24 cm h. 8 cm 
Ø 20 cm h. 8 cm 

Ø 28 cm h. 8 cm 
Ø 32 cm h. 8 cm 

Ø 9,4 inch h. 3,14 inch 
Ø 11 inch h. 3,14 inch 
Ø 12,6 inch h. 3,14 inch 

Ø 24 cm h. 12 cm 
Ø 20 cm h. 12 cm 

Ø 28 cm h. 12 cm 
Ø 32 cm h. 12 cm 

Ø 9,4 inch h. 4,72 inch 
Ø 11 inch h. 4,72 inch 
Ø 12,6 inch h. 4,72 inch 

PADELLA ALTA

HIGH PAN

CASSERUOLA ALTA

HIGH SAUCE PAN

PA24
PA28
PA32

TE24
TE28
TE32

Ø 24 cm h. 8 cm 
Ø 28 cm h. 8 cm 
Ø 32 cm h. 8 cm 

Ø 9,4 inch h. 3,14 inch 
Ø 11 inch h. 3,14 inch 
Ø 12,6 inch h. 3,14 inch 

CASSERUOLA BASSA

LOW SAUCE PAN

CB24
CB28
CB32

CA24
CA28
CA32

Ø 20 cm h. 13 cm 
Ø 24 cm h. 13 cm 

Ø 7,9 inch h. 5,1 inch 
Ø 9,4 inch h. 5,1 inch 

PAIOLO

CAULDRON

CA24
CA28
CA32

CB24
CB28
CB32

TE24
TE28
TE32

PA24
PA28
PA32



26X34 cm
26x40 cm
26x48 cm

10,23x13,4 inch 
10,23x15,75 inch 
10,23x18,9 inch 

GRILLA

GRILLA

GR2
GR3
GR4

Ø 28 cm 
Ø 32 cm 
Ø 36 cm 

Ø 11 inch 
Ø 12,6 inch 
Ø 14,2 inch 

GRILLO

GRILLO

GR28
GR32
GR36

25x25 cm
25x36 cm

9,84x9,84 inch 
9,84x14,2 inch 

GRIGLIA

GRILL

GRQ
GRR

Ø 28 cm h. 12 cm 
Ø 32 cm h. 12 cm 

Ø 11 inch h. 4,72 inch 
Ø 12,6 inch h. 4,72 inch 

SALTAPASTA

PASTA POT

SP28
SP32

GR28
GR32
GR36

GRQ
GRR

SP28
SP32

GR2
GR3
GR4

SPARGIFIAMMA IN ACCIAIO
STEEL FLAME SPREADER
805 Ø 21 cm |  8,26 inch



Linea Star



UTENSILI DA CUCINA
COOKING UTENSILS



RPM100 RPS200 RPS220

RPS200

RPS220

RPM100

PINZA CUCINA
30,9 cm 
h. 4,8 cm 
KITCHEN PINCER
12,16 inch 
h. 1,89 inch 

PALA RISO
28,6 cm 
h. 8 cm 
RICE SHOVEL
11,25 inch 
h. 3,15 inch 

PALA LASAGNA
29 cm 
h. 8 cm 
LASAGNA SHOVEL
11,41 inch 
h. 3,15 inch 



COLTELLI DA CUCINA
KITCHEN KNIVES



0948
COLTELLO PROSCIUTTO
20 cm 
h. 2,7 cm 
HAM KNIFE
7,87 inch 
h. 1,06 inch 

0949
COLTELLO CUCINA
17,3 cm 
h. 3,7 cm 
CHEF'S KNIFE
6,81 inch 
h. 1,46 inch 

0946
COLTELLO ARROSTO
23,4 cm 
h. 3 cm 
ROASTING KNIFE
9,21 inch 
h. 1,18 inch 

0947
COLTELLO PANE
21,6 cm 
h. 2,8 cm 
BREAD KNIFE
8,5 inch 
h. 1,1 inch 

0950
COLTELLO DISOSSO
15,3 cm 
h. 2,4 cm 
BONING KNIFE
6,02 inch 
h. 0,94 inch 

0955
COLTELLO SANTOKU
19,3 cm 
h. 4,5 cm 
SANTOKU KNIFE
7,6 inch 
h. 1,77 inch 

0950/B
COLTELLO SCIABOLA
23,4 cm 
h. 2,75 cm 
SABER KNIFE
9,21 inch 
h. 1,08 inch 

0946

0955

0947

0948

0950/B

0950

0949



GRUPPO DI COLTELLI
KNIFES’ BUNDLE



0945-02/B0945-02/A

0945-02/A 0945-02/B0945-01
SET DI 6 COLTELLI
IN ACCIAIO IN BAULETTO
LAMA LISCIA
9,9 cm 
h. 1,1 cm 
SET OF 6 STEEL KNIVES IN A CASE
SMOOTH BLADE
3,9 inch 
h. 0,43 inch 

SET DI 6 COLTELLI
IN ACCIAIO IN BAULETTO
LAMA LISCIA
10,3 cm 
h. 2,1 cm 
SET OF 6 STEEL KNIVES IN A CASE
SMOOTH BLADE
4,06 inch 
h. 0,83 inch 

SET DI 6 COLTELLI
IN ACCIAIO IN BAULETTO
LAMA ZIGRINATA
10,3 cm 
h. 2,1 cm 
SET OF 6 STEEL KNIVES IN A CASE
SERRATED BLADE
4,06 inch 
h. 0,83 inch 

0945-01



COLTELLI DA PASTO
MEAL KNIVES



0953
COLTELLO BISTECCA
A PUNTA
11 cm 
h. 1,9 cm 
POINTED STEAK KNIFE
4,33 inch 
h. 0,75 inch 

0954
COLTELLO BISTECCA
STONDATO
11 cm 
h. 1,9 cm 
ROUNDED STEAK KNIFE
4,33 inch 
h. 0,75 inch 

0952
SPILUCCHINO PC
7 cm 
h. 1,3 cm 
PARING KNIFE PC
2,76 inch 
h. 0,51 inch 

0951
SPILUCCHINO GR
10,3 cm 
h. 1,8 cm 
PARING KNIFE GR
4,06 inch 
h. 0,71 inch 

0952

0951

0953

0954



STOVE 
GUSS

STOVE 
GUSS
INDUCTION 
SYSTEM

DESCRIZIONE
DESCRIPTION

DIMENSIONI
SIZES

SPESSORE FONDO
BASE THICKNESS

CAPACITÀ
CAPACITY
 
LITRI
LITRES

Ø h.
cm inch cm inch cm inch mm inch

TEGAME CON MANICO
DEEP FRYPAN WITH HANDLE

716
720
724
728

10716
10720
10724
10728

16
20
24
28

6,3
7,9
9,4
11

- -

8,5
7,5
7,5
7,5

3,35
2,95
2,95
2,95

8
8
8
8

0,31
0,31
0,31
0,31

1
1,5
2
3

TEGAME CON DUE 
MANIGLIETTE IN ALLUMINIO
DEEP FRYPAN WITH  
2 ALUMINIUM HANDLES220

224
228
232

10220
10224
10228
10232

20
24
28
32

7,9
9,4
11

12,6

- - 7,5 2,95 8 0,31

1,5
2
3
5

CASSERUOLA CON MANICO
SAUCE PAN WITH HANDLE

1318/1M
1320/1M

11318/1M
11320/1M

18
20

7,1
7,9 - - 9

10
3,54
3,94 5 0,2 2

2,5

CASSERUOLA CON DUE 
MANIGLIETTE IN ALLUMINIO 
CASSEROLE WITH 2 ALUMINIUM 
HANDLES

1316
1320
1324
1328

11316
11320
11324
11328

16
20
24
28

6,3
7,9
9,4
11

- -

9
10
11
12

3,54
3,94
4,33
4,72

5 0,2

1,5
2,5
4
6

CASSERUOLA OVALE
OVAL CASSEROLE

1233
1241 - - 33 x 21

41 x 26
13 x 8,3

16,1 x 10,2
11
13

4,33
5,12 8 0,31 5

8

“DUETTO” PADELLA + TEGAME
“DUETTO”  FRYING PAN + DEEP 
FRYPAN

2524
2528

12524
12528

24
28

9,4
11 - - 4,5 + 7,5 1,77 + 2,95 5 0,2 -

PLANCIA
GRIDDLE

920/G
924/G
934/G

- -
17 x 17
23 x 23
23 x 33

6,7 x 6,7
9,1 x 9,1
9,1 x 13

2,5
2,5
2,5

0,98
0,98
0,98

5 0,2 -

123
124

9
9
9

SCHEDA TECNICA
DATA SHEET



STOVE 
GUSS

STOVE 
GUSS
INDUCTION 
SYSTEM

DESCRIZIONE
DESCRIPTION

DIMENSIONI
SIZES

SPESSORE FONDO
BASE THICKNESS

CAPACITÀ
CAPACITY
 
LITRI
LITRES

Ø h.
cm inch cm inch cm inch mm inch

PEZZI SPECIALI.1
PEZZI SPECIALI.1

528 10528 BISTECCHIERA
GRILL PAN - - 28 x 28 11 x 11 4,5 1,77 8 0,31 -

529 10529 PADELLA QUADRA
SQUARE FRIYNG PAN - - 28 x 28 11 x 11 4,5 1,77 8 0,31 -

729 TEGAME QUADRO CON MANICO
SQUARE DEEP FRYPAN - - 28 x 28 11 x 11 7,5 2,95 8 0,31 4

532/W 10532/W WOK CON MANICO
WOK WITH HANDLE 32 12,6 - - 10 3,94 8 0,31 4,5

532/W/M 10532/W/M WOK A 2 MANIGLIE IN ALLUMINIO
WOK WITH 2 ALUMINIUM HANDLES 32 12,6 - - 10 3,94 8 0,31 4,5

PEZZI SPECIALI.2
PEZZI SPECIALI.2

525
530
532

10525
1530
1532

CREPIERE
PANCAKE PAN

24
28
32

9,4
11
12,6

- - 2 0,79 5 0,2 -

534/5 COPERCHIO GRIGLIATO
GRILLED COVER - - 34 x 24 13,4 x 9,4 5,5 2,16 8 0,31 3

534/9 LASAGNERA
LASAGNE PAN - - 34 x 24 13,4 x 9,4 9 3,54 8 0,31 6

536 PESCERA
FISH PAN - - 36 x 28 14,2 x 11 4,5 1,77 8 0,31 -

PADELLA
FRYING PAN

618
620
624
626
628
632
636

10618
10620
10624
10626
10628
10632
10636

18
20
24
26
28
32
36

7,1
7,9
9,4

10,2
11

12,6
14,2

- - 4,5 1,77 8 0,31 -
STOVE 
GUSS

STOVE 
GUSS
INDUCTION 
SYSTEM

DESCRIZIONE
DESCRIPTION

DIMENSIONI
SIZES

SPESSORE FONDO
BASE THICKNESS

CAPACITÀ
CAPACITY
 
LITRI
LITRES

Ø h.
cm inch cm inch cm inch mm inch

TEGAME CON MANICO
DEEP FRYPAN WITH HANDLE

716
720
724
728

10716
10720
10724
10728

16
20
24
28

6,3
7,9
9,4
11

- -

8,5
7,5
7,5
7,5

3,35
2,95
2,95
2,95

8
8
8
8

0,31
0,31
0,31
0,31

1
1,5
2
3

TEGAME CON DUE 
MANIGLIETTE IN ALLUMINIO
DEEP FRYPAN WITH  
2 ALUMINIUM HANDLES220

224
228
232

10220
10224
10228
10232

20
24
28
32

7,9
9,4
11

12,6

- - 7,5 2,95 8 0,31

1,5
2
3
5

CASSERUOLA CON MANICO
SAUCE PAN WITH HANDLE

1318/1M
1320/1M

11318/1M
11320/1M

18
20

7,1
7,9 - - 9

10
3,54
3,94 5 0,2 2

2,5

CASSERUOLA CON DUE 
MANIGLIETTE IN ALLUMINIO 
CASSEROLE WITH 2 ALUMINIUM 
HANDLES

1316
1320
1324
1328

11316
11320
11324
11328

16
20
24
28

6,3
7,9
9,4
11

- -

9
10
11
12

3,54
3,94
4,33
4,72

5 0,2

1,5
2,5
4
6

CASSERUOLA OVALE
OVAL CASSEROLE

1233
1241 - - 33 x 21

41 x 26
13 x 8,3

16,1 x 10,2
11
13

4,33
5,12 8 0,31 5

8

“DUETTO” PADELLA + TEGAME
“DUETTO”  FRYING PAN + DEEP 
FRYPAN

2524
2528

12524
12528

24
28

9,4
11 - - 4,5 + 7,5 1,77 + 2,95 5 0,2 -

PLANCIA
GRIDDLE

920/G
924/G
934/G

- -
17 x 17
23 x 23
23 x 33

6,7 x 6,7
9,1 x 9,1
9,1 x 13

2,5
2,5
2,5

0,98
0,98
0,98

5 0,2 -

123
124

9
9
9



STOVE 
GUSS

STOVE 
GUSS
INDUCTION 
SYSTEM

DESCRIZIONE
DESCRIPTION

DIMENSIONI
SIZES

SPESSORE FONDO
BASE THICKNESS

CAPACITÀ
CAPACITY
 
LITRI
LITRES

Ø h.
cm inch cm inch cm inch mm inch

TEGAME CON MANICO
DEEP FRYPAN WITH HANDLE

716
720
724
728

10716
10720
10724
10728

16
20
24
28

6,3
7,9
9,4
11

- -

8,5
7,5
7,5
7,5

3,35
2,95
2,95
2,95

8
8
8
8

0,31
0,31
0,31
0,31

1
1,5
2
3

TEGAME CON DUE 
MANIGLIETTE IN ALLUMINIO
DEEP FRYPAN WITH  
2 ALUMINIUM HANDLES220

224
228
232

10220
10224
10228
10232

20
24
28
32

7,9
9,4
11

12,6

- - 7,5 2,95 8 0,31

1,5
2
3
5

CASSERUOLA CON MANICO
SAUCE PAN WITH HANDLE

1318/1M
1320/1M

11318/1M
11320/1M

18
20

7,1
7,9 - - 9

10
3,54
3,94 5 0,2 2

2,5

CASSERUOLA CON DUE 
MANIGLIETTE IN ALLUMINIO 
CASSEROLE WITH 2 ALUMINIUM 
HANDLES

1316
1320
1324
1328

11316
11320
11324
11328

16
20
24
28

6,3
7,9
9,4
11

- -

9
10
11
12

3,54
3,94
4,33
4,72

5 0,2

1,5
2,5
4
6

CASSERUOLA OVALE
OVAL CASSEROLE

1233
1241 - - 33 x 21

41 x 26
13 x 8,3

16,1 x 10,2
11
13

4,33
5,12 8 0,31 5

8

“DUETTO” PADELLA + TEGAME
“DUETTO”  FRYING PAN + DEEP 
FRYPAN

2524
2528

12524
12528

24
28

9,4
11 - - 4,5 + 7,5 1,77 + 2,95 5 0,2 -

PLANCIA
GRIDDLE

920/G
924/G
934/G

- -
17 x 17
23 x 23
23 x 33

6,7 x 6,7
9,1 x 9,1
9,1 x 13

2,5
2,5
2,5

0,98
0,98
0,98

5 0,2 -

123
124

9
9
9

BUGATTI STEAM GRILL SET
BUGATTI STEAM GRILL SET

2424R
7536

24X24
26X36

9,4X9,4
10,2X14,23

0,98
0,98

--- 2,5
2,5

0,2
0,2

5
5

BISTECCHIERA RIGATA
GRIDDLE

935/SG 36X27 14,2X10,6 1,18 --- 3 0,25

STOVE 
GUSS

STOVE 
GUSS
INDUCTION 
SYSTEM

DESCRIZIONE
DESCRIPTION

DIMENSIONI
SIZES

SPESSORE FONDO
BASE THICKNESS

CAPACITÀ
CAPACITY
 
LITRI
LITRES

Ø h.
cm inch cm inch cm inch mm inch

TEGAME CON MANICO
DEEP FRYPAN WITH HANDLE

716
720
724
728

10716
10720
10724
10728

16
20
24
28

6,3
7,9
9,4
11

- -

8,5
7,5
7,5
7,5

3,35
2,95
2,95
2,95

8
8
8
8

0,31
0,31
0,31
0,31

1
1,5
2
3

TEGAME CON DUE 
MANIGLIETTE IN ALLUMINIO
DEEP FRYPAN WITH  
2 ALUMINIUM HANDLES220

224
228
232

10220
10224
10228
10232

20
24
28
32

7,9
9,4
11

12,6

- - 7,5 2,95 8 0,31

1,5
2
3
5

CASSERUOLA CON MANICO
SAUCE PAN WITH HANDLE

1318/1M
1320/1M

11318/1M
11320/1M

18
20

7,1
7,9 - - 9

10
3,54
3,94 5 0,2 2

2,5

CASSERUOLA CON DUE 
MANIGLIETTE IN ALLUMINIO 
CASSEROLE WITH 2 ALUMINIUM 
HANDLES

1316
1320
1324
1328

11316
11320
11324
11328

16
20
24
28

6,3
7,9
9,4
11

- -

9
10
11
12

3,54
3,94
4,33
4,72

5 0,2

1,5
2,5
4
6

CASSERUOLA OVALE
OVAL CASSEROLE

1233
1241 - - 33 x 21

41 x 26
13 x 8,3

16,1 x 10,2
11
13

4,33
5,12 8 0,31 5

8

“DUETTO” PADELLA + TEGAME
“DUETTO”  FRYING PAN + DEEP 
FRYPAN

2524
2528

12524
12528

24
28

9,4
11 - - 4,5 + 7,5 1,77 + 2,95 5 0,2 -

PLANCIA
GRIDDLE

920/G
924/G
934/G

- -
17 x 17
23 x 23
23 x 33

6,7 x 6,7
9,1 x 9,1
9,1 x 13

2,5
2,5
2,5

0,98
0,98
0,98

5 0,2 -

123
124

9
9
9

SCHEDA TECNICA
DATA SHEET



INDUCTION
SYSTEM

INDUCTION
SYSTEM

STOVE 
GUSS

STOVE 
GUSS
INDUCTION 
SYSTEM

DESCRIZIONE
DESCRIPTION

DIMENSIONI
SIZES

SPESSORE FONDO
BASE THICKNESS

CAPACITÀ
CAPACITY
 
LITRI
LITRES

Ø h.
cm inch cm inch cm inch mm inch

BISTECCHIERA
GRILL

528 10528 4,5 1,77 - - -

WOK CON MANICO
WOK WITH HANDLE 

527
532

COPERCHIO GRIGLIATO
GRILLED COVER

LASAGNE PLAN
534/5
534/9

PESCERA
FISH PAN

CASSERUOLA CON MANICO
CASSEROLE WITH HANDLE

1318/1M

1320/1M

11318/1M

11320/1M

PADELLA
FRYING PAN

620
624
626

536

28X28 11x11

WOK A 2 MANIGLIE IN ALLUMINIO
WOK WITH 2 ALLUMINIUM HANDLES

32 12,6
11,02

10 3,94
10 3,94

- - -
28 - - -

32 12,6 10 3,94 - - -

LASAGNERA

34X24
34X24

13,4X9,4
13,4X9,4

2,16
3,54

- - -
- - -

-
-

-
-

5,5
9

36X28 14,2X11 1,77 - - --- 4,5

532/M

CASSERUOLA A 2 MANIGLIE
CASSEROLE WITH 2 HANDLES

- - 3,54 5 0,2 -7,118 9

- - 3,94 5 0,2 -7,920 10

628
632
636

- - 1,77 -7,920 4,5
- - 1,77 -9,424 4,5
- - 1,77 -10,226 4,5
- - 1,77 -1128 4,5
- - 1,77 -12,632 4,5
- - 1,77 -14,236 4,5

-
-
-
-
-
-

-
-
-
-
-
-

Stove Guss
MINERALine

INDUCTION
SYSTEM

TEGAME CON MANICO
DEEP FRYPAN WITH HANDLE

716
720
724
728

-
-
-
-

-
-
-
-

2,95
2,95
2,95
2,95

-
-
-
-

6,3
7,9
9,4
11

16
20
24
28

7,5
7,5
7,5
7,5

-
-
-
-

-
-
-
-

TEGAME A 2 MANIGLIE
IN ALLUMINIO
DEEP FRYPAN WITH 2
ALLUMINIUM HANDLES220

224
228
232

-
-
-
-

-
-
-
-

2,95
2,95
2,95
2,95

-
-
-
-

7,9
9,4
11

12,6

20
24
28
32

7,5
7,5
7,5
7,5

-
-
-
-

-
-
-
-

STOVE 
GUSS

STOVE 
GUSS
INDUCTION 
SYSTEM

DESCRIZIONE
DESCRIPTION

DIMENSIONI
SIZES

SPESSORE FONDO
BASE THICKNESS

CAPACITÀ
CAPACITY
 
LITRI
LITRES

Ø h.
cm inch cm inch cm inch mm inch

TEGAME CON MANICO
DEEP FRYPAN WITH HANDLE

716
720
724
728

10716
10720
10724
10728

16
20
24
28

6,3
7,9
9,4
11

- -

8,5
7,5
7,5
7,5

3,35
2,95
2,95
2,95

8
8
8
8

0,31
0,31
0,31
0,31

1
1,5
2
3

TEGAME CON DUE 
MANIGLIETTE IN ALLUMINIO
DEEP FRYPAN WITH  
2 ALUMINIUM HANDLES220

224
228
232

10220
10224
10228
10232

20
24
28
32

7,9
9,4
11

12,6

- - 7,5 2,95 8 0,31

1,5
2
3
5

CASSERUOLA CON MANICO
SAUCE PAN WITH HANDLE

1318/1M
1320/1M

11318/1M
11320/1M

18
20

7,1
7,9 - - 9

10
3,54
3,94 5 0,2 2

2,5

CASSERUOLA CON DUE 
MANIGLIETTE IN ALLUMINIO 
CASSEROLE WITH 2 ALUMINIUM 
HANDLES

1316
1320
1324
1328

11316
11320
11324
11328

16
20
24
28

6,3
7,9
9,4
11

- -

9
10
11
12

3,54
3,94
4,33
4,72

5 0,2

1,5
2,5
4
6

CASSERUOLA OVALE
OVAL CASSEROLE

1233
1241 - - 33 x 21

41 x 26
13 x 8,3

16,1 x 10,2
11
13

4,33
5,12 8 0,31 5

8

“DUETTO” PADELLA + TEGAME
“DUETTO”  FRYING PAN + DEEP 
FRYPAN

2524
2528

12524
12528

24
28

9,4
11 - - 4,5 + 7,5 1,77 + 2,95 5 0,2 -

PLANCIA
GRIDDLE

920/G
924/G
934/G

- -
17 x 17
23 x 23
23 x 33

6,7 x 6,7
9,1 x 9,1
9,1 x 13

2,5
2,5
2,5

0,98
0,98
0,98

5 0,2 -

123
124

9
9
9

STOVE 
GUSS

STOVE 
GUSS
INDUCTION 
SYSTEM

DESCRIZIONE
DESCRIPTION

DIMENSIONI
SIZES

SPESSORE FONDO
BASE THICKNESS

CAPACITÀ
CAPACITY
 
LITRI
LITRES

Ø h.
cm inch cm inch cm inch mm inch

TEGAME CON MANICO
DEEP FRYPAN WITH HANDLE

716
720
724
728

10716
10720
10724
10728

16
20
24
28

6,3
7,9
9,4
11

- -

8,5
7,5
7,5
7,5

3,35
2,95
2,95
2,95

8
8
8
8

0,31
0,31
0,31
0,31

1
1,5
2
3

TEGAME CON DUE 
MANIGLIETTE IN ALLUMINIO
DEEP FRYPAN WITH  
2 ALUMINIUM HANDLES220

224
228
232

10220
10224
10228
10232

20
24
28
32

7,9
9,4
11

12,6

- - 7,5 2,95 8 0,31

1,5
2
3
5

CASSERUOLA CON MANICO
SAUCE PAN WITH HANDLE

1318/1M
1320/1M

11318/1M
11320/1M

18
20

7,1
7,9 - - 9

10
3,54
3,94 5 0,2 2

2,5

CASSERUOLA CON DUE 
MANIGLIETTE IN ALLUMINIO 
CASSEROLE WITH 2 ALUMINIUM 
HANDLES

1316
1320
1324
1328

11316
11320
11324
11328

16
20
24
28

6,3
7,9
9,4
11

- -

9
10
11
12

3,54
3,94
4,33
4,72

5 0,2

1,5
2,5
4
6

CASSERUOLA OVALE
OVAL CASSEROLE

1233
1241 - - 33 x 21

41 x 26
13 x 8,3

16,1 x 10,2
11
13

4,33
5,12 8 0,31 5

8

“DUETTO” PADELLA + TEGAME
“DUETTO”  FRYING PAN + DEEP 
FRYPAN

2524
2528

12524
12528

24
28

9,4
11 - - 4,5 + 7,5 1,77 + 2,95 5 0,2 -

PLANCIA
GRIDDLE

920/G
924/G
934/G

- -
17 x 17
23 x 23
23 x 33

6,7 x 6,7
9,1 x 9,1
9,1 x 13

2,5
2,5
2,5

0,98
0,98
0,98

5 0,2 -

123
124

9
9
9



INDUCTION
SYSTEM

CASSERUOLA A 2 MANIGLIE
IN ALLUMINIO
CASSEROLE WITH 2
ALLUMINIUM HANDLES1316

1320
1324
1328

-
-
-
-

-
-
-
-

3,54
3,94
4,33
4,72

-
-
-
-

6,3
7,9
9,4
11

16
20
24
28

9
10
11
12

-
-
-
-

-
-
-
-

“DUETTO”
PADELLA + TEGAME
“DUETTO”
FRYING PAN + DEEP FRYPAN0945-01

0945-02
-
-

-
-

1,77+2,95
1,77+2,95

-
-

9,4
11

24
28

4,5+7,5
4,5+7,5

-
-

-
-

STOVE 
GUSS

STOVE 
GUSS
INDUCTION 
SYSTEM

DESCRIZIONE
DESCRIPTION

DIMENSIONI
SIZES

SPESSORE FONDO
BASE THICKNESS

CAPACITÀ
CAPACITY
 
LITRI
LITRES

Ø h.
cm inch cm inch cm inch mm inch

11316
11320
11324
11328

PIASTRA LISCIA
GRIDDLE

927/L
936/L
947/L

927/G
936/G
947/G

27X27
36X27
47x37

10,6X10,6
14,2X10,6
14,6X18,5

0,98
0,98
0,98

-
-
-

-
-
-

-
-
-

2,5
2,5
2,5

0,2
0,2
0,2

5
5
5

0945-01
0945-02

BISTECCHIERA “SUPERBA”
“SUPERBA” GRILL

925 24X24 9,4X9,4 0,98 --- 2,5 0,25925/I

BISTECCHIERA “FANTASTICA”
“FANTASTICA” GRILL

926
926/G

24X24
32x32

9,4X9,4
12,6X12,6

0,98
0,98

--
-

-
-

2,5
2,5

0,2
0,2

5
5

926/I
926/G/I

PIASTRA GRIGLIATA
GRILL GRIDDLE

27X27
36X27
47x37

10,6X10,6
14,2X10,6
14,6X18,5

0,98
0,98
0,98

-
-
-

-
-
-

-
-
-

2,5
2,5
2,5

0,2
0,2
0,2

5
5
5

SCHEDA TECNICA
DATA SHEET



Stove Guss
MINERALine

STOVE 
GUSS

STOVE 
GUSS
INDUCTION 
SYSTEM

DESCRIZIONE
DESCRIPTION

DIMENSIONI
SIZES

SPESSORE FONDO
BASE THICKNESS

CAPACITÀ
CAPACITY
 
LITRI
LITRES

Ø h.
cm inch cm inch cm inch mm inch

PADELLA BASSA
LOW PAN

PA24
PA28
PA32

-
-
-

-
-
-

1,96
1,96
1,96

-
-
-

9,4
11

12,6

24
28
32

5
5
5

-
-
-

-
-
-

PADELLA ALTA
HIGH PAN

TE24
TE28
TE32

-
-
-

-
-
-

3,14
3,14
3,14

-
-
-

9,4
11

12,6

24
28
32

8
8
8

-
-
-

-
-
-

CASSERUOLA BASSA
LOW SAUCE PAN

CB24
CB28
CB32

-
-
-

-
-
-

3,14
3,14
3,14

-
-
-

9,4
11

12,6

24
28
32

8
8
8

-
-
-

-
-
-

CASSERUOLA ALTA
HIGH SAUCE PAN

CA24
CA28
CA32

-
-
-

-
-
-

4,72
4,72
4,72

-
-
-

9,4
11

12,6

24
28
32

12
12
12

-
-
-

-
-
-

GRILLO
GRILLO

GR28
GR32
GR36

-
-
-

-
-
-

-
-
-

-
-
-

11
12,6
14,2

28
32
36

-
-
-

-
-
-

-
-
-

GRIGLIA
GRILL

GRQ
GRR

25X25
25X36

9,84X9,84
9,84X14,2

-
-

-
-

-
-

-
-

-
-

-
-

-
-

GRILLA
GRILLA

GR2
GR3
GR4

26X34
26X40
26X48

10,23X13,4
10,23X15,75
10,23X18,9

-
-
-

-
-
-

-
-
-

-
-
-

-
-
-

-
-
-

-
-
-

PAIOLO
CAULDRON

-
-

-
-

-
-

-
-

5,1
5,1

5,1
5,1

-
-

-
-

7,9
9,4

7,9
9,4

20
24

20
24

13
13

13
13

-
-

-
-

-
-

-
-

8020/F
8024/F

8020/M
8024/M

SALTAPASTA
PASTA POT

-
-

-
-

4,72
4,72

-
-

11
12,6

28
32

12
12

-
-

-
-

SP28
SP32



SCHEDA TECNICA
DATA SHEET

0946

0947

0948

0949

0950

0950/B

0955

STEEL
KNIVES

DESCRIZIONE
DESCRIPTION

DIMENSIONI
SIZES

SPESSORE LAMA
BLADE THICKNESS

h.
cm inch cm inch mm inch

0951

0952

0953

0954

0945-01

w.

0945-02/A

0945-02/B

SPILUCCHINO GR
PARING KNIFE GR

COLTELLO PROSCIUTTO
HAM KNIFE

COLTELLO CUCINA
CHEF'S KNIFE

COLTELLO ARROSTO
ROASTING KNIFE

COLTELLO PANE
BREAD KNIFE

COLTELLO DISOSSO
BONING KNIFE

COLTELLO SANTOKU
SANTOKU KNIFE

COLTELLO SCIABOLA
SABER KNIFE

0,06

0,06

0,06

0,06

0,06

0,06

0,06

9,21

8,5

7,87

6,81

6,02

9,21

7,6

23,4

21,6

20 

17,3

15,3

23,4

19,3

15

15

15

15

15

15

15

1,18 

1,1 

1,06 

1,46 

0,94 

1,08 

1,77 

3 

2,8 

2,7 

3,7 

2,4 

2,75 

4,5 

0,05

0,05

0,05

0,05

4,06

2,76

4,33

4,33

10,3

7

11 

11

12

12

12

12

0,71 

0,51 

0,75 

0,75

1,8 

1,3 

1,9 

1,9

0,063,99,9 140,431,1SET DI 6 COLTELLI
IN ACCIAIO IN BAULETTO
LAMA LISCIA
SET OF 6 STEEL KNIVES IN A CASE
SMOOTH BLADE

SET DI 6 COLTELLI
IN ACCIAIO IN BAULETTO
LAMA LISCIA
SET OF 6 STEEL KNIVES IN A CASE
SMOOTH / SERRATED BLADE

0,06

0,06

3,9

4,06

9,9

10,3

14

14

0,43

0,83

1,1

2,1

COLTELLO BISTECCA
A PUNTA
POINTED STEAK KNIFE

COLTELLO BISTECCA
STONDATO
ROUNDED STEAK KNIFE

SPILUCCHINO PC
PARING KNIFE PC



Linea Star

RPM100

RPS200

RPS220

STEEL
KNIVES

DESCRIZIONE
DESCRIPTION

DIMENSIONI
SIZES

h.
cm inch cm inch

w.

PALA LASAGNA
LASAGNA SHOVEL

PINZA CUCINA
KITCHEN PINCER

PALA RISO
RICE SHOVEL

12,16

11,25

11,41

30,9

28,6

29

1,89

3,15

3,15

4,8

8

8
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